


   I avtalet ingår:
•   1 st dokumenterad hygien- och skadedjursinspektion baserad på 

•   Inspecteras checklistor

•   1 st livsmedelsprov

•   5 st rengöringskontroller

•   Årlig revidering av Inspecteras egenkontrollprogram

•   Fritt antal saneringar av skadedjur

•   Telefonsupport gällande hygien- och skadedjursfrågor

•   Dekal - Basavtal livsmedelshygien

•   Vid tecknande av 3-årsavtal ingår ett egenkontrollprogram baserat på HACCP

Inspecteras Basavtal erbjuder regelbundna dokumenterade skadedjurs-
inspektioner som utförs av våra välutbildade och erfarna tekniker. 
Förutomen kvalitetsstämpel av verksamheten innebär 
detta minskad risk för reklamationer och driftstopp orsakade av skadedjur.

Basavtal

  Tilläggstjänster:
•   Licenser till webbaserad utbildning

•   Lärarledda utbildningar

•   Egenkontrollprogram baserat på HACCP

•   Dokumenterad hygien- och skadedjursinspektion baserad på 

•   Inspecteras checklistor

•   Dokumenterad inspektion enligt miljö- och hälsas checklista

•   Granskning av livsmedelslokal

•   Hjälp med myndighetskontakter

•   Livsmedelstermometrar

•   Ljusfällor

•   Brandskydd (via vår samarbetspartner Presto)

•   Extra provtagning

•   BIOSAN – giftfri skadedjurssanering



Inspecteras Silveravtal erbjuder ett flertal tjänster som bidrar till en
säker livsmedelshantering i en skadedjursfri miljö www.inspectera.se

Silveravtal
livsmedelshygien

Verksamheten innehar

  I avtalet ingår:
•  1 st dokumenterad hygieninspektion enligt miljö- och hälsas checklista

•  2 st skadedjursinspektioner (en sker i samband med hygieninspektion)

•  2 st livsmedelsprover 

•  1 st isprov (vid behov)

•  10 st rengöringskontroller

•  1 licens till webbaserad utbildning

•  Årlig revidering av Inspecteras egenkontrollprogram

•  Kyl- och frysdekaler

•  Fritt antal saneringar av skadedjur 

•  Telefonsupport gällande hygien- och skadedjursfrågor

•  Dekal - Silveravtal livsmedelshygien

•  Vid tecknande av 3-årsavtal ingår ett egenkontrollprogram baserat på HACCP

  Tilläggstjänster:
•   Licenser till webbaserad utbildning

•   Lärarledda utbildningar

•   Egenkontrollprogram baserat på HACCP

•   Dokumenterad hygien- och skadedjursinspektion baserad på 

•   Inspecteras checklistor

•   Dokumenterad inspektion enligt miljö- och hälsas checklista

•   Granskning av livsmedelslokal

•   Hjälp med myndighetskontakter

•   Livsmedelstermometrar

•   Ljusfällor

•   Brandskydd (via vår samarbetspartner Presto)

•   Extra provtagning

•   BIOSAN – giftfri skadedjurssanering



  Tilläggstjänster:
•   Licenser till webbaserad utbildning

•   Lärarledda utbildningar

•   Egenkontrollprogram baserat på HACCP

•   Dokumenterad hygien- och skadedjursinspektion baserad på 

•   Inspecteras checklistor

•   Dokumenterad inspektion enligt miljö- och hälsas checklista

•   Granskning av livsmedelslokal

•   Hjälp med myndighetskontakter

•   Livsmedelstermometrar

•   Ljusfällor

•   Brandskydd (via vår samarbetspartner Presto)

•   Extra provtagning

•   BIOSAN – giftfri skadedjurssanering

  I avtalet ingår:
•   2 st dokumenterade hygieninspektioner enligt miljö- och hälsas checklista

•   2 st dokumenterade skadedjursinspektioner (sker vid hygieninspektion)

•   Fotodokumentation

•   4 st livsmedelsprover 

•   1 st isprov (vid behov)

•   10 st rengöringskontroller

•   Diskmaskinsindikatorer

•   3 licenser till webbaserad utbildning

•   Årlig revidering av Inspecteras egenkontrollprogram

•   Årlig andrapartskalibrering av termometer

•   Kyl- och frysdekaler

•   Uppmaningsskyltar

•   Fritt antal saneringar av skadedjur 

•   Telefonsupport gällande hygien- och skadedjursfrågor

•   Dekal - Guldavtal livsmedelshygien

•   Vid tecknande av 3-årsavtal ingår ett egenkontrollprogram baserat på HACCP

Guldavtal
Inspecteras Guldavtal erbjuder ett av marknadens bästa koncept.  Vid våraregelbundna 
inspektioner stäms verksamheten av enligt Inspecteras kontrollpunkterbaserade på
livsmedelsverkets datorbaserade checklistor. Inspecteras välutbildadeinspektörer 
kontrollerar systemets funktion och ger förbättringsförslag.
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Inspectera är certi�erade
enligt ISO 9001 och 14001

ISO 14001

BUREAU VERITAS
Certification

ISO 9001

BUREAU VERITAS
Certification




