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Basavtal

Inspecteras Basavtal erbjuder regelbundna dokumenterade skadedjurs-
inspektioner som utférs av vara valutbildade och erfarna tekniker.
Forutomen kvalitetsstampel av verksamheten innebar

detta minskad risk for reklamationer och driftstopp orsakade av skadedjur.

| avtalet ingar:

+ 1 st dokumenterad hygien- och skadedjursinspektion baserad pa

+ Inspecteras checklistor

+ 1 stlivsmedelsprov

+ 5strengoringskontroller

+ Arlig revidering av Inspecteras egenkontrollprogram

+ Fritt antal saneringar av skadedjur

+ Telefonsupport gdllande hygien- och skadedjursfragor

+ Dekal - Basavtal livsmedelshygien

+ Vid tecknande av 3-drsavtal ingar ett egenkontrollprogram baserat pa HACCP

Tillaggstjanster:
+ Licenser till webbaserad utbildning
+ Lararledda utbildningar
+ Egenkontrollprogram baserat pa HACCP
+ Dokumenterad hygien- och skadedjursinspektion baserad pa

* Inspecteras checklistor

« Dokumenterad inspektion enligt miljo- och hélsas checklista
+ Granskning av livsmedelslokal

+ Hjalp med myndighetskontakter

+ Livsmedelstermometrar

« Ljusfallor

+ Brandskydd (via var samarbetspartner Presto)

+ Extra provtagning

+ BIOSAN - giftfri skadedjurssanering
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Silveravtal

Inspecteras Silveravtal erbjuder ett flertal tjanster som bidrar till en
saker livsmedelshantering i en skadedjursfri miljo

| avtalet ingar:

+ 1 st dokumenterad hygieninspektion enligt miljé- och héalsas checklista
+ 2 st skadedjursinspektioner (en sker i samband med hygieninspektion)
« 2 st livsmedelsprover

+ 1 stisprov (vid behov)

+ 10 st rengdringskontroller

+ 1 licens till webbaserad utbildning

« Arlig revidering av Inspecteras egenkontrollprogram

* Kyl- och frysdekaler

« Fritt antal saneringar av skadedjur

+ Telefonsupport géllande hygien- och skadedjursfragor

+ Dekal - Silveravtal livsmedelshygien

+ Vid tecknande av 3-arsavtal ingar ett egenkontrollprogram baserat pa HACCP

Tillaggstjanster:
« Licenser till webbaserad utbildning
+ Lararledda utbildningar
+ Egenkontrollprogram baserat pd HACCP
« Dokumenterad hygien- och skadedjursinspektion baserad pa
+ Inspecteras checklistor
+ Dokumenterad inspektion enligt miljo- och hélsas checklista
+ Granskning av livsmedelslokal
+ Hjalp med myndighetskontakter
+ Livsmedelstermometrar
+ Ljusfallor
+ Brandskydd (via var samarbetspartner Presto)
+ Extra provtagning
+ BIOSAN - giftfri skadedjurssanering




Guldavtal

Inspecteras Guldavtal erbjuder ett av marknadens béasta koncept. Vid vararegelbundna
inspektioner stams verksamheten av enligt Inspecteras kontrollpunkterbaserade pa
livsmedelsverkets datorbaserade checklistor. Inspecteras valutbildadeinspektorer
kontrollerar systemets funktion och ger forbattringsforslag.

| avtalet ingar:
+ 2 st dokumenterade hygieninspektioner enligt miljo- och héalsas checklista
+ 2 st dokumenterade skadedjursinspektioner (sker vid hygieninspektion)
» Fotodokumentation
+ 4 st livsmedelsprover
« 1stisprov (vid behov)
+ 10 st rengoringskontroller
+ Diskmaskinsindikatorer
+ 3licenser till webbaserad utbildning
+ Arlig revidering av Inspecteras egenkontrollprogram
« Arlig andrapartskalibrering av termometer
+ Kyl- och frysdekaler
» Uppmaningsskyltar
« Fritt antal saneringar av skadedjur
« Telefonsupport géllande hygien- och skadedjursfragor
+ Dekal - Guldavtal livsmedelshygien
+ Vid tecknande av 3-drsavtal ingdr ett egenkontrollprogram baserat pa HACCP

Tillaggstjanster:
« Licenser till webbaserad utbildning
« Léararledda utbildningar
-+ Egenkontrollprogram baserat pa HACCP
+ Dokumenterad hygien- och skadedjursinspektion baserad pa
+ Inspecteras checklistor
+ Dokumenterad inspektion enligt miljo- och hélsas checklista
+ Granskning av livsmedelslokal
+ Hjalp med myndighetskontakter
* Livsmedelstermometrar
« Ljusfallor
+ Brandskydd (via var samarbetspartner Presto)
» Extra provtagning
+ BIOSAN - giftfri skadedjurssanering




Inspectera ar ett féretag med mangarig erfarenhet
inom livsmedelshygien och skadedjurskontroll.

Vi arbetar med att skapa sakra livsmedel samt
bidra till en skadedjursfri miljo for vara kunder.
Vara avtal och tjanster anpassas kontinuerligt mot
gallande lagstiftning.

Med vart stora branschkunnande riktar vi oss till
alla som ar i behov av konsulttjanster och
utbildning inom livsmedelshygien, provtagningar,
skadedjurskontroll, fagelsdkring, gasningar, samt
desinfektion och sanering av mikroorganismer.

En nyhet ar att Inspectera tillsammans med
kunden kan ta fram certifierbara ledningssystem
innefattande miljo, kvalitet och hygien.

| allt vart arbete har vi kunden och dennes
behov i fokus.

Inspectera ar certifierade
enligt 1ISO 9001 och 14001
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