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Hygien och skadedjursavtal baserat pa
Integrated Pest Management (IPM)

For livsmedelsindustri, lakemedelsindustri eller férpackningsindustri som tillverkar
livsmedels/- eller lakemedelsférpackningar.

Hygienavtal

Inspecteras hygienavtal bygger pa ett aktivt samarbete mellan
Inspectera och det aktuella féretaget. Idag stalls allt hdgre krav pa
féretag som hanterar livsmedel, lakemedel eller férpackningar

till livsmedels- och ldkemedelsindustrin.

Med Inspecteras avtal far Ni som kund regelbundna

inspektioner for att kontrollera och dokumentera

hygienstatusen pa Er anlaggning.

| var skriftliga rapport far ni inte bara eventuella fel och brister
patalade utan dven forslag pa forbattrande atgarder.
Hygieninspektionerna utférs endast av sarskild utbildad personal.

Avtalet omfattar:;

e Hygieninspektionerna inkluderar skadedjursinspektioner
baserade pa IPM.

e Inspektion och dokumentation av utplacerade kontrollstationer.

e Akuta saneringar mot skadedjur vid behov.

e Milj6- och kvalitetssdkrade inspektions- och saneringsmetoder.

e Kundparm innehallande skisser/ritningar dver utplacerade
kontrollstationer, varuinformationsblad samt inspektions- och
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Skadedjursavtal baserat pa IPM

Med Inspecteras skadedjursavtal baserat pa IPM erbjuds

kunden ett miljévanligt och forebyggande kontrollsystem

mot skadedjur. Med IPM far du ett sakrare, effektivare och

mer ldngvarigt skydd. | méjligaste man undviks
bekdampningsmedel fér att minimera risken for 6vriga djur,
manniskor och miljé. Att férebygga angrepp och skada ar

det mest ekonomiska alternativet och oftast lattare an man tror.
Forutom en kvalitetsstampel av verksamheten innebar detta
minskad risk for reklamationer och driftstopp orsakade av skadedjur.

Skadedjursavtal baserat pa IPM omfattar:

¢ Behovsanalys.

e Dokumenterade skadedjursinspektioner och saneringar.

¢ Inspektion och dokumentation av utplacerade kontrollstationer.

e Akuta saneringar mot skadedjur vid behov.

e Miljo- och kvalitetssakrade inspektions- och saneringsmetoder.

e Kundparm innehallande skisser/ritningar dver utplacerade
kontrollstationer.

¢ Varuinformationsblad samt inspektions- och saneringsrapporter.

Tillagg:

Ljusféatlor. Fotodokumentation. Grundkurs i livsmedelshygien 2x4 tim.
Kundanpassad hygienutbildning. Upprdttande av egenkontrollprogram.
Revidering av befintligt egenkontrollprogram. Upprdttande av HACCP.
Webbutbildningar i livsmedelshygien.

Utbildning i HACCP. Detaljerat rengdringsprogram.
Ndringsvdrdesanalyser. Livsmedelsprover. Ldkemedelsanalyser.

Rengdringskontroller. Temperaturmdtningar. @
®

Fagelsdkring. BRC, och ledningssystem innefattande

milj6, kvalitet och hygien. | ns peCfe d




- Inspectera ar ett féretag med mangarig erfarenhet
izt inom livsmedelshygien och skadedjurskontroll.
s Vi arbetar med att skapa sakra livsmedel samt
‘ bidra till en skadedjursfri miljo for vara kunder.

Vara avtal och tjanster anpassas kontinuerligt mot
gallande lagstiftning.
Med vart stora branschkunnande riktar vi oss till

alla som ar i behov av konsulttjanster och
utbildning inom livsmedelshygien, provtagningar,
skadedjurskontroll, fagelsdkring, gasningar, samt
desinfektion och sanering av mikroorganismer.
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& i A ,“ f:f# En nyhet ar att Inspectera tillsammans med
] '~ kunden kan ta fram certifierbara ledningssystem
innefattande miljo, kvalitet och hygien.
| allt vart arbete har vi kunden och dennes
behov i fokus.

Med kvalitet och miljé jobbar vi enligt
SO 9001 och 14001.

www.inspectera.se
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